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FOODSAFETY |
Ciupercile salbatice
OAR 333-150-0000, CAPI-
TOLUL 3-201.16 In Oregon, piata de ciuperci culese ramana in evidentele unitatii ali-

(A) Cu exceptia celor specificate din naturi a crescut tot mai mult mentare timp de cel putin 9o de zile
in (B), identificarea speciilor de d w larititii utilizari d delad Ao e .
ciuperci culese din naturi va fi atorita popularitati utiizarn de e la data vanzarn sau serviril.
insotita de specificatiile scrise ingrediente proaspete, locale. Cu
pentru cumparator, care trebuie . . . . . <
s4 rimén3 in unitate timp de cel toate acestea unele ciuperci salbati- O unitate alimentara care serveste
putin 90 de zile de la data vanzirii ce care sunt extrem de otravitoare ciuperci culese din natura trebuie sa
sau servirii. Pf Aceste specificatii . Qe ge . . o . . . o e
scrise trebuie s3 includs: pot fi distinse cu greu de speciile se asigure ca ciupercile sunt identifi-
(1) Identificarea dupd numele comestibile. Unitatile alimentare cate corect printr-o eticheta, pancar-

stiintific si denumirea comuna

a speciei de ciuperci; P care cumpard ciuperci sal.batlce din td sau notd in meniu:
(2) Identificarea in stare surse necomerciale trebuie sa recu-
proaspatd; noasca si sa raspundd nevoii
(3) Numele si datele de contact ) > Y
ale persoanei care a identificat existentei un program de
i i ale vanzitorului ciu- . e <
;ﬁ%%‘fcﬁ Rake vanzatorulul ciu identificare clari, pentru a
(4) O declaratie privind calificiri- furniza ciuperci salbatice
le si instruirea persoanei care a sisure
realizat identificarea, asociata ) :

specific identificarii ciupercii. Pf
(B) Paragraful (A) al 3-201.16 nu

se aplica speciilor de ciuperci Normele pr1v1nd 1giena

sédlbatice cultivate, care sunt cres- produselor alimentare din |
cute, recpltate Sl procesats: printr- Oregon impun ca identifica-

o operatiune reglementata de .. . X
agentia de reglementare a alimen- rea speciilor de ciuperci cu-
telor, care are jurisdictie asupra lese din natura si aiba ur-
operatiunil. g X .

(C) Unitatea alimentara care vin- mitoarele specificatii

de, foloseste sau serveste ciuperci scrise pentru cumparator:
culese din natura trebuie sa se o .

asigure ca ciupercile sunt identifi- o Identificarea SpeCIﬂOI'

cate corect printr-o eticheta, pan- . . %
cartd sau notd in meniu, care si de cluperci dupa

specifice: numele stiintific si y
(1) Numele comun si uzual al comun S

ciupercii; P'si . . . . L Galbior (Cantharellus cibarius)
(2) Declaratia ,,Ciuperci sélbatice: ° Clupercﬂe trebuie iden-

rodusul nu este inspectat”. Pf o Ag pe A
P P tificate cat timp sunt in

stare proaspitd (nu au fost (1) Numele comun si uzual al ciu-
MOTIVE DE SANATATE procesate sau uscate) perci; §1' _ . )
PUBLICA: o Numele si datele de contact (2) Declaratia ,,Ciuperci salbatice:

3 »
In America de Nord cresc in mod ale persoanei care a identificat produsul nu este inspectat”.

natural peste 5.000 de specii de . . Ay .
ciuperci. Marea majoritate nu au C%uperc:‘l' $1 ale vanzatorului
fost testate niciodata privind clupercii

toxicitatea. Se stie cd aproximativ . .. v
15 specii sunt I?lortale 5 altele 60 e O declaratie privind calificarile

sunt toxice pentru om, indiferent §i instruirea persoanei care a
ggtcﬁes“m consumate crude sau realizat identificarea, asociati
Unele ciuperci salbatice care sunt specific identificarii ciupercii

extrem de otravitoare pot fi dis-

tinse cu greu de speciile comes-

tibile. Dacd o unitate alimentara
decide sa vanda ciuperci

salbatice, conducerea trebuie sa )
se asigure cii acestea sunt 6 ; l t
obtinute dintr-o sursa sigura. Programul de prevenire a toxiinfectiilor alimentare Noiembrie 2014

Aceste specificatii scrise trebuie sa




